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PUHEENJOHTAJAN TERVEHDYS

Keittiomestari

Keski-Suomen Keittiomestarit ry:n aktiivikaarti aronut esimerkilliset puitteet laadukkaille ja
onnistuneille liittopaiville puheenjohtajansa Maliaveri - Heikkilan johdolla. Onnistuneiden
liittopaivien jarjestamiseen tarvitaan joukko akisia, osaavia mestareita ja vastuuntuntoisia
yhteistybkumppaneita merkittavine panostuksineararkion arvoisina yhteistybkumppaneina
pidan oppilaitoksia ja taalla erityisesi Jyvasky#nmattioppilaitosta. L&hes sata oppilasta ja
heidan opettajaa ovat luoneet nama hyvassa hengessi@ivat ja muistorikkaat "Ralli-henkiset”
Jyvaskylan liittopaivat.

Olemme vuoden ajan saaneet positiivisia kokemulesimtuspaallikkomme Essi Laamasen
panoksesta jasenistomme hyvaksi. Tiedottamiseksii$énen tyotehtdvansa yhteistyésopimus
neuvottelijana, jarjestajana, yhteyden pitajan&gauntelijana” on ollut kuin uudisraivaajan
"mestareiden maailmassa”.

Suomen Keittiomestarit ry:n www-sivut ovat oiva#imtapa tiedottaa ja tehda ammattikuntaamme
tunnetuksi. Tiedottamisen parantamiseksi toivald, sstamme jokaiselle jdsenelle omat

matti. meikalainen@-chefs fiosoitteen, koska avoimuus ja nopea tiedottamamesuomalaisuuden
lisdksi voimavaramme.

Mitd etadmmalle kuliemme séhkoisen tiedonvalitykaeunlla, sitd suuremmaksi tulee tarve myos
kasin kosketeltavasta luku- ja kuvapaketista. Gmastaan nautinto istua alas ja silmailla
rauhallisena ja rentoutuneena alamme julkaisuja.

Mestarit - lehden jatkumo on kiinni juuri Sinuskajttiomestari. Mikali Mestarit -julkaisu saa
aikaan kiinnostusta koko ammattikunnan ja yhteistig6jen keskuudessa olisi tavoitteena saada
lehti iimestymaan 3 - 4 kertaa vuodessa. Sen tauksena on herattaa rakentavaa keskustelua,
edistaa ja kehittdd jasenistonsd ammattitaito@atig koko ammattialamme tunnettavuutta.




Rohkenen kehaista ja samalla kiittaa arvoisia jasdeittiomestareita, alueyhdistyksia, hallitugta
yhteistybkumppaneita aktiivisuudesta yhteiseksidkgi. Koskaan aikaisemmin Suomen
Keittiomestarit ry:n historiassa ei yhdistyksemmieninta ole ollut nain laajaa ja aktiivista kuin se
on ollut ndiden viime vuosien aikana. Neljan vuotsisen taloudellisen ahdinkomme olemme
k&antaneet yhdistystoimintamme ja jasentemme edOksinme menestyksellisesti ja tasapuolisesti
kehittaneet koko Suomessa kaikkien jasenten, atlistylsten, kilpailutoiminnan ja tiedottamisen

eri osa-alueita.

Kansainvalisilla areenoilla on tapahtumassa menkiit muutoksia. WACS’n taysin "remontoidut
saannot, jotka ovat olleet parin vuoden ajan tyta allaan hyvaksymaan maaliskuun Uuden
Seelannin kongressissa. Saantomuutos esityksissae®uKeittiomestarit noudattaa yhteista NKF
—linjaa. Muutoksella tulee olemaan vaikutusta myié$-:n sekéa Suomen Keittiomestarit ry:n ja sen
alueyhdistysten sdantdihin. WACS logo tulee mydsittoumaan seka WAGKS muuttuu

WACHhefS eli mestareiden liitoksi.

Yhdistyksemme toiminta WACS'’ in, NKF’ n ja Baltidanssa on ollut esimerkillisen aktiivista ja
sen hedelmét ovat nyt poimittavissa. WACS:in Eusropresidenttien kongressin saaminen
Suomeen on yksi osoitus siitd. Olemme esitellesagmneet palautetta myonteisessa valossa
halukkuudestamme aloittaa WACS:in keittiomestakituton / koulutuksen pilottikokeilu. Talle
pohjalle rakentuu myos paljolti yhteistydsopimukseenHaaga Instituutin kanssa. NKF:n
aktiivisen puheenjohtajan ja hallituksen ennakkldtiaman ja tavoitteellisen toiminnan ansiosta
pohjoismainen yhteistyd kukoistaa monella saralla.

NKF:n Nordic Food Team toteuttaa kauan odoteturigpbhjoismainen keittokirja, joka tullaan
jakamaan kaikille NKF’' n jasenille. Kirjan maailmaajuisesta myynnista ja levityksesta kaydaan
neuvotteluja merkittdvan ruotsalaisen kauppaketpamssa. Kirjan ruokalajit valmistetaan ja
kuvataan Viron Narvassa elokuussa Chefs Withoutl®&wsrtapahtuman yhteydessa.

NKF:n ruokatiimin ja kaikkien pohjolan keittiomestgden avulla ruoka voi auttaa tekemaan
Pohjoismaat kansainvalisesti tunnetuiksi eritygigehjoisissa luonnonoloissa tuotettujen raaka-
aineiden keskuksena. Pohjolan ruoan perustanaeatgsen laadukkaat, pohjoisessa ilmastossa ja
maaperassa ja pohjoisissa vesistoissa kasvatai#-eaneet. Pohjoismaiden julistuksessa tuodaan
esille merkittavia asioita, joita meidan jokaisetkbmestarin tulisi vaalia aktiivisesti ja
tavoitteellisesti.

"Uuden pohjoismaisen ruoan tulee auttaa kehittampaahjoismaisten maa- ja kalatalouden
raaka-aineiden ja elintarvikkeiden moninaisuuttakg takaa vaestolle terveytta ja elaméanlaatua
edistavan ravinnonsaannin. On kehitettava uusiadjai kayttaa perinteisia pohjoismaisia
elintarvikkeita ja yhdistettdva makuvaatimuksetyigdgen tietdmykseen terveydesta ja
hyvinvoinnista. Edelleen on edistettava ja ketiitgittietoa raaka-aineiden pohjana olevien
pohjoismaisten geenivarojen mahdollisuuksista.

Pohjoismaiden monet erilaiset maaseutualueet muadasperustan arvokkaiden raaka-aineiden
moninaisille paikallisille valmistustavoille, jotkapivat olla osana uutta pohjoismaista ruokaa ja
tukea nain osaltaan rannikko- ja maaseutualueidamtigsta. TAma aloite voi edistaéd rannikko- ja
maaseutualueiden myoénteista kehitysta, samall&kkanitetaan huomiota kestavaan ruokaan ja
ruokakulttuuriin, mihin sisaltyy myods alueellisgarpaikallisten tuotteiden lisaarvon
kehittyminen”.



Toiminnan aktiivisuutta kuvastaa myos NKF:n presiti Gissur Gudmundsson’ in toimiminen
my6s WACS:in Pohjois-Euroopan presidenttind. Suokettiomestareiden on yhdessa muiden
Pohjoismaiden keittiomestareiden kanssa huolekdittatad, etta saamme vuosina 2008 — 2012
WACS'’ n puheenjohtajuuden, varapuheenjohtajuudéteesin ja toimiston pohjoismaiden
hoidettaviksi. Mainittakoon, ettda WACS’ iin kuulyli 80 jAsenmaata ja 8 miljoonaa
keittibmestarijasenta..

Baltian ja Suomen yhteisty6 jatkuu mestarivierdauSuomen huippuravintoloiden keittidihin.
koulutustilaisuuksia mm. kylmapo6ydan ruokien vakamsisesta. Lokakuussa Suomessa pidettavan
WACS:in Euroopan presidenttien kongressin yhteydl@g gestetaan lounasvierailu Tallinnaan.

Suomen Keittiomestarit ry:n ja sen 14 alueyhdistykiminta kansallisella ja kansainvalisilla
tasolla on aktiivista ja sen tuoma menestys pobjatytén ohessa tehdylle vapaaehtoistydlle. Kiitos
kuuluu jokaiselle mukana olleelle jasenelle. Lisgkmlistyksemme hyva taloudellinen tilanne on
osaltaan mahdollistanut laadukkaan toiminnan. EBesti haluan kiittaa Jaakko Kolmosen vetamaa
toimikuntaa, joka on hoitanut onnistuneesti sultgityhteistydsopimuksia valtiovallan ja muiden
kumppaneittemme kanssa.

Olen vakuuttunut siita, etta alueellisella tasaedia jarjestelmalléd ja yhteistydssa kaikkien
yhteistybkumppaneiden kanssa luomme hyvan valmikedaritdd ammattikuntamme
tunnettavuutta ja tarpeita johdonmukaisesti jagashsesti. Gastro - Messuilla julkaistava
yhteisty6n tuloksen, ensimmaisen yhteisen keitfakisaa jokainen jasen kahtena kappaleena.
Kiitos siita Unilever Foodsolutions’ lle ja kirjaekijdille.

Arvoisat kuulijat, hyvat keittibmestarit, tukekaamna kannustakaamme toisiamme niin ammatissa
kuin yhteistydssa kumppaneittemme kanssa.
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keittidmestari - ammattitaitosi on taidetta
"chef de cuisine - ton metier est ton art”

Martti Lehtinen
puheenjohtaja
Suomen Keittiomestarit ry



