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Arvoisat Keittiomestarit ja hyvat Liittopaivien jldvieraat, arade Nordiska gaster

Suomen Keittiomestariyhdistyksen ansiokas ty6 anezivuosina merkittavasti laajentunut ja
saanut tunnettuutta paitsi alan parissa, entisgénarén myds laajan yleison keskuudessa.

Mitd on tapahtunut? Paitsi etta kokit ovat astukedtitsta televisioon ja kansan pariin
Keittiomestariyhdistys on myos lahtenyt rohkeastligtamaan rivejaan ja hakemaan voimaa
yhteistyosta, kumppanuuksista ja verkostoista, statiaan toimintaansa sekéa kehittdmaan
osaamistaan.

Sivusta, tosin melko laheltd seuranneen silmin it@man on tullut uutta sapinéa ja saihketta, eika
vauhtia ja vaarallisia tilanteitakaan ole puuttumdikaan ei ole niin vaarallista kuin muutos,
toisaalta muutos on kaiken kehityksen edellytys.

Mestarit ovat monessa mukana. Yhdistyksen toinontanonipuolistunut ja tavoitteellinen
kehittamisty6 on saatu alkuun. Yhteistybkumppaneitaullut lisd&, tosin potentiaalia yhteistyolle
like-elaman ja julkisen vallan kanssa lienee vigddjon. Yhdistyksen tehostunut tiedotustoiminta
luo pohjaa seka siséiselle toimivuudelle, kukoiali@vyritysyhteistydlle etta nakyvyyden ja
vaikututtavuuden kasvulle.

Kilpailutoiminnassa kokkimaajoukkue edustaa suomtdauippuosaamista ja valmentautuu
entistakin maaratietoisemmin ja ammattimaisemmiigvtin koitoksiin. Kilpailutoiminnan uudet
muodot, maakuntakokki ja catering-mestarit tarjodwpaavia nakymia kansallisen gastronomian ja
alan arvostuksen kehittamisessa. Tuomarikoulutusdestynyt ja kansainvalinen osallistuminen on
lisddnynyt. Vuorovaikutus sisarjarjestoihin ulkolfzaon vakiintumassa ja yhteistyd Baltian maiden
ja Pohjoismaiden tasolla kantaa hedelm&a moninrtaoomi ottaa paikkansa Maailman kokkien
jarjeston WACS:in Euroopan kokouksen jarjestajatévbna syksyna ja Pohjoismaat ovat mukana
kilvassa WACSIn toimiston tulevasta sijaintipaikast

Finfoodin ja SKM:n yhteistyd suomalaisen ruokakulttuurin edistamisessa

Suomalaisen ruuan sinivalkoinen tunnus joutsenlgmiyi v. 1993, josta asti keittiomestarit ovat
Finfoodin kanssa tehneet samalla saralla ty6ta alesen ruuan arvostuksen puolesta.

Sysayksena yhteistyon syventamiselle oli Helsinkilgoka syntyi Helsingin toimiessa Euroopan
kulttuuripddkaupunkina v. 2000. Se loi yhteistyd&woston pdédkaupungin ravintoloiden, naiden
keittiomestareiden, Finfoodin ja Helsingin kaupunygdlille. HelsinkiMenu tekee suomalaista
gastronomiaa ja ravintoloiden keittiomestareitanetnksi seka lisaa laadukkaiden suomalaisten
raaka-aineiden osuutta ravintoloiden ruokalistoMenestykseksi osoittautunut konsepti on



edelleen nékyva elementti padkaupungin kulinas#stsjonnassa ja konseptia ollaan
laajentamassa my6s muihin kaupunkeihin.

Finfoodin ja SKM:n organisaatioiden lahentyminerikposaamisen kehittamista puolin ja toisin,
yhteisia julkaisuja ja koulutusta, verkostojen natienista mestareiden ja elintarvikeyritysten,
erityisesti pientuottajien valille, nakyvyytta eigissa tapahtumissa: messuilla ja nayttelyissa,
taustatukea kokkimaajoukkueen toimintaan sekaivig#tisia kanavia ja hallinnollisen ympariston
osana Finfoodin toimitiloja Tikkurilassa.

Kumppanuus Keittiomestareiden ja Finfoodin valdiiluonteva - tavoitteemme on yhteinen:
Suomalaisen ruokakulttuurin edistaminen. Tata ty@#nme erikseen ja yhdessa, toistemme taitoa
ja osaamista kunnioittaen.

Keittiomestareilla kadet ja osaaminen, raaka-agejdlostaminen makunautinnoiksi
Finfoodilla on tietoa ja taitoa sen valittamiseaperina ja bitteind seké vaikuttamisena
ammattilaisiin ja kaikkien suomalaisten tietoisuaurte

Teidan katenne ja Finfoodin kanavat luovat vahvamppanuuden, jolla suomalainen
ruokakulttuuri nostetaan kaikkien suomalaisten ytien aiheeksi ja suomalaisen ruuan
menestyksen siivittdjaksi myos kansainvalisilla kkaroilla.

Yhteisena nayton paikkana on EU-puheenjohtajuusienss syksynad. Heindkuusta alkaen
maassamme jarjestetdan 120 kokousta 20 eri paikkaka. EU-puheenjohtajuussihteeristd on
sitoutunut suosittamaan kokoustarjoiluissa suorsakaruuan esille nostamista ja asiasta tullaan
antamaan suositus kokousjarjestajille. Keittiomestien yhdistykseltd toivotaan konsultointiapua,
joka organisoitaisiin alueyhdistysten kautta. Palioheitetty, toivottavasti se otetaan hanakasti
vastaan keittiomestareiden kentalla.

Finfoodin puolesta kiitdn lampimasti Martti Leh&igh hdnen johtamaansa hallitusta merkittavasta
tyosta ja loistavista saavutuksista kuluneella kdladOnnittelen ja toivotan parhainta menestysta
Keittiomestariyhdistyksen uudelle puheenjohtajddaekko Nuutilalle ja tuoreelle hallitukselle.



