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Anu Antila ja Eeva Kokko Catering-mestarit 2006

Vuoden 2006 Catering-mestareiksi valittiin 4 elokuta Anu Antila ja Eeva Kokko. Voittajat
tyoskentelevat Ravintola Nasinneulassa Tampereell&uomen Keittibmestarit ry:n jarjestama
kilpailu kaytiin Finfoodin yhteisosastolla Farmari Suomen Maatalousnayttelyssa Seingjoella.

- Kilpailu meni suunnitelmien mukaan, totesivat haja Kokko tyytyvaisena. Voittajat kertovat
esimiehensa keittiopaallikkdeikki Ahopellon kannustaneen heita osallistumaan kilpailuun.
Muutenkin joukkuekilpailu tuntuu luontevalta ja rhissalta kilpailumuodolta jo pari vuotta yhdessé
tyota tehneille nuorille ammattilaisille.

Toista kertaa jarjestetyissa kilpailussa toisiljsittuivat Anna-Mari Saarelainen ja Janne
Tollinen Scandic Tampere Citysta ja kolmannen sijan napagBirjo Viik ja Arto Hakanen
Jyvaskylan Fazer Amica, Metso Paper -toimipisteesta

Ensimmaisen palkinnon, 1500 euroa lahjoitti WiHDyi Aarnio Metro, toisen palkinnon 800 euroa
lahjoitti Fazer Leipomot ja kolmannen palkinnon 4@ oa lahjoitti maa- ja metsatalousministerion
Laatuketju. Kokko ja Antila voittivat myds FaZegipomoiden jakaman erikoispalkinnoin
parhaasta valipalaleivasta.

Teemana kokoustarjoilut

Joukkueet aloittivat urakkansa jo aamutuimaan temasn valmistaa kolme erillista kilpailuty6ta.
Ensimmaisena valmistui valipala, johon kuului hedkeltai kasvispohjainen juoma seka
valipalaleipa, toisena taiteiltiin lammin pa&ruokaun muassa porsaan niskasta ja parsakaalista.
Viimeisena valmistui jalkiruoka, jossa paaraakaeama kaytettiin suomalaista punaherukkaa.

Kilpailun pdatuomarina toimineelorma Harasenmukaan Antilan ja Kokon tdiden kypsyysasteet
olivat erinomaiset kaikissa annoksissa. Vatitotewtuselkea ja yksinkertainen seké helposti
kuljetettavissa. Tyodskentely oli iloista ja ammiaitoista. Muita tuomareita olivafiartti

Lehtinen, Jens Sandstrom, Mervi ROysko ja Matti Pustinen. Keittiotuomareina toimivatlla
Liukkonen ja Arja Myllykangas .

Tavoitteena catering-joukkue kokkiolympialaisiin

--Halusimme kilpailulla lisata julkisten palvelujdeittiotyon arvostusta, kertoi Suomen
Keittiomestarit ry:n puheenjohtajimakko Nuutila. Kilpailun teemaksi oli valittu

EU -puheenjohtajuuden innoittamana kokoustarjoiloppukilpailussa joukkueiden tehtavana oli
valmistaa joukkoruokailuun soveltuvia annoksiasgai oli huomioituna maku, tervellisyys ja
taloudellisuus.

Suomen Keittiomestarit ry:n tavoitteena on mydsiagduomelle oma joukkue vuoden 2008
Kokkiolympialaisten Community Catering -sarjaarsga joukkoruokailun ammattilaiset mittelevat.

Lisétietoja:
Suomen Keittiomestarit ry, Tiedotuspaallikkd Esaamanen, p. 040 700 8306,
essi.laamanen@chefs.fi.



