
Catering-mestarit 2007
5. lokakuuta Tampereella

Lisätietoja ja säännöt: www.chefs.fi

Osallistu ja
lähetä reseptisi
10.8. mennessä!
Lisätietoja www.chefs.fi

Catering-mestarit 2005 kärkikolmikko

Catering-mestarit 2006

Anu Antila ja Eeva Kokko

Catering-mestarit -kilpailu 2007
Joukkuekilpailu (2 henk.)

Reseptien pohjalta valitaan kuusi joukkuetta
(+ yksi varalle) loppukilpailuun. 
Loppukilpailijat julkistetaan 22.8. 

Suunnitellaan pöytiin tarjoiltava kahden ruokalajin kokouslounas 100 hengelle.  

1) Lämmin pääruoka
 Pakollisina raaka-aineina ovat kalkkunan rinta ja suomalainen metsäsieni 

2) Jälkiruoka
 Pakollisena raaka-aineena on puolukka
 
Raaka-aineiden kokonaiskustannukset (pääruoka ja jälkiruoka) yhteensä 5 € / henki (sis alv 17 %). 
Hinnoittelun lähde mainittava. Mukaan on liitettävä annoskortti. 

Kilpailutöissä on huomioitava omavalvonta.
Kilpailutöiden on oltava suunniteltu niin, että ne ovat kuljetettavissa tarjoilutilaan. 

Toimitettava 10.8. mennessä Suomen Keittiömestarit ry:lle: 
(Suomen Keittiömestarit ry, PL 309, 01301 Vantaa)
- Ilmoittautumislomake 
- Koneella kirjoitetut reseptit 
- Annoskortti
- Valokuvat lautasannoksista (4-värikuva, valkoisella lautasella, ilman logoja)

Loppukilpailu pidetään perjantaina 5. lokakuuta
Wihuri Metrotukun messuilla Tampereella.

KILPAILUKUTSU


